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Jahreskulinarium & Genusstermine 2010

Partyservice & Catering

Waldviertler Wild & Kamptaler Rotweine
09. Jänner Feuerwehrball
16. Jänner ÖVP Dirndl - Ball
23. Jänner Kindermaskenball
29. Jänner Seniorenfasching
14. Februar Faschingsumzug

28. März - Palmsonntagsmenüs
04.u.05. April Feine Ostermenüs 
18. April Großer Bauernbrunch
Kräuterschaugarteneröffnung
Tag der offen Türe - Führungen
     

Weinviertler Spargelspezialitäten  
Waldviertler Fischkäse und 
köstliche  Frühlingskräuter
09. Mai feine Muttertagsmenüs
23.u.24. Mai Pfingstschmankerl
Frische Grafenegger Erdbeeren

Schwammerlspezialitäten 
und feinste Naturkräuter
aus Wald und Wiese
Naturkräuterschulungen
und Führungen

Genußregion, Rund um den Kürbis,
Zucchinis und köstl. Herstgemüsen

sowie klassische Herbstkräuter
10. Oktober Großer Bauernbrunch

Kräuterschaugartenführungen

Waldviertler Bio Gansl & Enten
Frischer Sturm und Staubiger
05. Dezember Kinderkrampus

11. Dezember ÖKB - Gesellschaftsschnapsen

Januar & Februar(Thymiane) März & April(Bärlauch)

Mai & Juni(Basilikums) Juli & August(Naturkräuter)

September & Oktober(Salbeis)

November & Dezember(Beifuß&Lavendel)

 

Kräuterkulinarik

Kräuterlandgasthaus"anno1920"
Untere Marktstrasse 14

A - 3492 Etsdorf / Grafenegg
homepage: www.anno1920.at
Landgasthaus@anno1920.at

Tel.: & Fax.: 02735 - 3003
Mobil: 0660 - 1920000

geöffnet Mo - Do
9.00 - 14.00
17.00 - 24.00

Fr - Sa - Feiertag
9.00 - 24.00

So - 17.00
Mi - Ruhetag

Das Kräuterlandgasthaus, ruhige lage an der Kampbrücke
sonnige Terrasse, großer Erlebniskräutergarten 450 Kräuter
Mitglied der Schaugärten N.Ö, Arche Noah, Kräuterakademie
Natur im Garten Plakete, tägliche Kräuterführungen, 
Seminare, Kurse, Schaukochen, saisonelle Kräuterküche, 
Genußwirt, AMA - Bio lizenziert, TuT Gut uvm.
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